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MAS INFO

100 % online

ara la industria de los alimentos, abordado por un

flado para trabajar sobre requisitos normativos,
pieza, programas de prerrequisitos, validacion,
control de limpieza y desinfecciones.

DOCENTES

Lic. Jorge Comesaiia

Cuenta con mas de 30 afios de experiencia en la industria de los alimentos y en la implementa-
cion de sistemas de gestion de calidad e inocuidad. Durante mds de 25 aios, se desempefio en
Nestlé, donde ocupd cargos como el de gerente de Calidad Regional, gerente de Fabrica y espe-
cialista de calidad e inocuidad regional. Su paso por otras empresas le permitié ocupar gerencias
de produccion, calidad y operaciones industriales. Ha asesorado y guiado la implementacion de
sistemas de gestion en diversas empresas de alimentos y servicios. Posee mas de 20 aiios de
actividad docente. Se desempefa como asesor de empresas, coordinador técnico del Parque
Cientifico de la Facultad de Agronomia de la UBA (PCyT FAUBA) y docente del MITA.

Lic. en Quimica (Univ. de Morén) y Especialista en Calidad Industrial (Universidad Nacional de
San Martin /INTI).

Ing. Fernando Unkrodt

Especialista en sistemas de limpieza. Posee 25 afios de experiencia profesional en la puesta en
marcha y validacién de procesos de elaboracion y de limpieza CIP en la industria incluyendo
consultoria y auditoria externa de sistemas. Especialista en validaciones de limpieza por
métodos de bioluminiscencia. Desempeid funciones como lider de opinién para la empresa 3M,
dentro del programa Health Care Academy, y es referente de procesos de limpieza y desinfeccion
para dicha compaiia.

En la actualidad, desempenia tareas de asesoramiento y capacitacion en programas de
sanitizacion y métodos de validacion en distintas universidades y empresas privadas.

Ing. Leandro Del Castello
Gerente de Cuentas de la Division Alimentos y Bebidas ECOLAB.
Ingeniero en Alimentos recibido en la Universidad Nacional de Lujan.

Ing. Anahi Telli
Especialista de Soporte Técnico de la Division Alimentos y Bebidas ECOLAB.
Ingeniera en Alimentos e Ing. quimica de la Universidad Nacional del Litoral.

OTORGA CERTIFICADO NO HABILITANTE PARA EL EJERCICIO PROFESIONAL.
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