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DOCENTES

Ing. Graciela Mdnica Olivares

Ingeniera quimica (UBA). Se desempefia como gerente de Asuntos
Requlatorios y Cientificos Regidn Plata (Argentina, Uruguay y Paraguay)
desde 2011. Previamente, fue gerente de Requlatory y Affairs para Nestlé
Argentina.

Como profesional, se encuentra en permanente contacto con las cdmaras
empresariales de alimentos y con comités de Codex Alimentarius (nutricion,
aditivos y etiquetado). Participa en diferentes grupos legislativos de trabajo
para el cambio de normas relativas a alimentos.

Lic. Roberto Guillermo Urrere

Lic. en Ciencias Quimicas y posgrado en Derecho Alimentario (UBA). Consultor
freelance y asesor sobre asuntos requlatorios y técnicos alimentarios. Se
desempeid por mas de 20 afios como director técnico en SanCor Cooperativas
Unidas Limitada, como coordinador de Calidad y Legislacion Alimentaria. Fue
director del INTI-Lacteos (anteriormente, Centro de Investigaciones
Tecnoldgicas de la Industria Lactea). Representante privado en la Comision de
Alimentos del Subgrupo 3, Normas Técnicas del MERCOSUR; participacion en
grupos de trabajo tematicos (leche y productos lacteos, aditivos, jugos,
premedidos).
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