
Inscribite en este curso enfocado en un recurso fundamental para la 
producción alimentaria argentina y que otorga conocimientos sobre sus 
procesos de transformación y sobre la regulación de su explotación 

comercial e industrial.

19 de agosto 100% online

CURSO de POSGRADO

Tecnología  de los
Productos Ícticos

INFORMES E INSCRIPCIÓN

 +54-11-4720-3565
+ 54-9-11-3263 8036  | +54-9-11-6590-7212 
infomita@agro.uba.ar mita.com.ar

DOCENTES Y ALUMNOS 
DE FAUBA, 

CONSULTAR POR BECAS.

Ing. Emilio Manca
Ingeniero químico (Univ. Nac. de Mar del Plata). Responsable del Programa 
“Desarrollo de productos, procesos y transferencia de tecnología”. 
Exinvestigador en el Laboratorio de Desarrollo de Nuevos Productos del 
Instituto Nacional de Investigación y Desarrollo Pesquero (INIDEP), Mar del 
Plata.
Profesor de la tecnicatura sobre Acuicultura y Procesamiento Pesquero (UTN, 
Centro de Estudios Mar del Plata).

DOCENTES

Ing. Oscar Fortunato
Representante del Poder Ejecutivo Nacional en el Consejo Federal Pesquero. 
Expresidente del Consejo de Empresas Pesqueras Argentinas. Excoordinador 
de Control de Calidad de Productos Pesqueros de la ex-Junta Nacional de 
Carnes. Exsubsecretario de Pesca de la Pcia. de Buenos Aires.

Mgter. Santiago Panné Huidobro 
Mgter. en Recursos Naturales en la Escuela para Graduados de la FAUBA. Téc. 
Univ. en Acuicultura y Pesca (Univ. Nacional del Comahue).
Responsable de la Delegación Patagonia de la Coordinación de Acuicultura y 
Promoción al Consumo Interno del Ministerio de Agroindustria. 
Ha realizado diversos cursos de especialización sobre acuicultura y 
presentado gran cantidad de trabajos sobre esta temática. 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeaQpuBo2NKeHMkVOI9MATJYxH-SuXNR-aR75ZEVO1k6dxZZw/viewform?usp=sf_link



