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2 Un seminario internacional dedicado a una tendencia
7 que se ha vuelto popular entre los consumidores:
andlogos de carne y lacteos. El encuentro presentarad

HIEMBRE los escenarios actuales y las perspectivas de la
industria alimentaria basada en plantas, asi como los
retos que enfrentan las empresas del sector,

@ comenzando por la busqueda de formulaciones y

11:30 tecnologias capaces de mejorar el perfil organoléptico

(6MT-3/ hora argentina) de estos alimentos, disminuir su impacto ambiental y

CUPOS LIMITADOS ofrecer beneficios para la salud.

o Disertante

100 % online

TRADUCCION
SIMULTANEA

Prof. Maria Paciulli

Investigadora del Sector Cientifico-Disciplinario AGR/15
(Ciencia y Tecnologia de los Alimentos), Depto. de
Ciencias de los Alimentos y Medicamentos, Universidad
de Parma. Profesora de Fundamentos de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Food Technology, y Andlisis
Sensorial y Tecnologias en la mencionada universidad.

INSCRIBASE AQUI

MAS INFORMACION:

promocionpcyt@agro.uba.ar
Celular y WhatsApp: +54 911 3263 8036
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfNeU5e8Yu-kHi2nsrGBDzEqOnuoUSh4bqF3tVn7SJAmvb1Hg/viewform?usp=sf_link



