
Graduada en Ciencias y Tecnologías de los Alimentos en 
la Universidad de Parma. Obtuvo el título de Doctor en 
Ciencias y Tecnologías de los Alimentos en la 
mencionada universidad. Es investigadora en Química de 
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MÁS INFORMACIÓN: 

promocionpcyt@agro.uba.ar
Celular y WhatsApp: +54 911 3263 8036

INSCRÍBASE AQUÍ

TRADUCCIÓN 
SIMULTÁNEA

SEMINARIO GRATUITO INTERNACIONAL

Un seminario gratuito dedicado a la enfermedad 
celíaca. En particular, se tratarán ciertos péptidos 
resistentes a la digestión que contienen secuencias 
inmunogénicas (epítopos) que desencadenan la 
respuesta inmunitaria de los celíacos. Así también, se 
verá la digestión in vitro que, combinada con la 
espectrometría de masas, ha permitido la 
identificación y cuantificación de las moléculas 
responsables de reacciones adversas al trigo, como la 
enfermedad celíaca, el asma del panadero y la 
inflamación intestinal.

Nuevas estrategias para la 
intolerancia al gluten: hacia 
un trigo de bajo impacto para 
la prevención de la celiaquía y 
patologías relacionadas

https://forms.gle/gTvqzHXKn9qFdqdz7



