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Sé parte de este curso enfocado en las
distintas fases de la cadena de produccion
y transformacion de la leche, con el fin de
poder relacionar las practicas productivas
con las caracteristicas microbiologicas y de
composicion, ademas de explorar el
mercado nacional e internacional de los
quesos.
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DOCENTES

Dr. Paolo Formaggioni

Lic. en Quimica y Lic. en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (Univ. de
Parma). Dr. de Investigacion en Produccion Animal, Biotecnologia
Veterinaria, Calidad y Sequridad de los Alimentos en el area de Produccién
de la Leche y Transformacion Casearia para el desarrollo del tema de
investigacion “Efectos de la composicion quimica de la leche sobre el
rendimiento de la transformacién en Parmigiano Reggiano”.

Dr. Facundo Cuffia

Ingeniero en Alimentos y Dr. en Tecnologia Quimica, Facultad de Ingenieria
Quimica (UNL). Profesor Adjunto Dedicacion Exclusiva del Instituto de Tecno-
logia de Alimentos (FIQ-UNL). Investigador Adjunto del CONICET.

Miembro del cuerpo docente de asignaturas de posgrado, como Industrias
Lacteas |y Il, Ciencia y Tecnologia Quesera, Analisis Sensorial y Quimica y
Tecnologia de Lacteos.

Cuenta con mds de 35 publicaciones en revistas internacionales con referato y
capitulos de libros. Es director de la Carrera de Ingenieria en Alimentos de la
Facultad de Ingenieria Quimica (UNL) y presidente del Comité de Sequridad
del Instituto de Lactologia Industrial. Editor de la revista Current Opinion in
Food Science, también forma parte del comité evaluador de articulos en
diversas publicaciones, tales como Food Microbiology y Journal of Dairy
Research, entre otras.

Ing. Miguel Angel Lombardo

Ingeniero agronomo (Univ. Nac. de La Plata). Fue responsable del Area de
Negocios de Lacteos de DSM para Argentina, Paraguay y México en |a
empresa Productos Alimenticios Harmony. Se desempefia como consultor
independiente.
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScvLm-xiYFH9ldxKHqlq6ip9Xra-JIzTCnL9yu35a3hCDiPiw/viewform?usp=sf_link



