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Tecnología de las 
Conservas Vegetales

CURSO de 
POSGRADO

12 y 13 de mayo

Por videoconferencia

> más info

Una propuesta de posgrado que otorga una amplia visión del sector de la tecnología de los 
productos vegetales en Europa y en la Argentina, además de enseñar aspectos básicos de 
frutas, hortalizas y hongos comestibles, y recorrer la cadena de producción y calidad, y la 

clasi�cación de conservas y métodos de elaboración, entre otras nociones. 
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CONSULTAR POR BECAS.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSe9aGJXmJmjAIu3436jMsSiYfmpwTeKnVB8267wAjM9Wy1_zA/viewform?usp=sf_link



