MITA JUBAAGRONOMIA mmeereesos, gp SEMNASA ;JX

Lister Inbem I:Il.II.H"al en

UNIVERSITA DI PARMA Jeiomn i pacn o0 Facultad de Agronomia

Argentina Nestle

Tecnologia de los
Productos Carnicos
y de los Embutidos =

Por videoconferencia

23y 24 de junio

» mas info

Dos jornadas dictadas por expertos, que apuntan a profundizar sobre las tecnologias de
los productos de las carnes y de los embutidos, ofreciendo herramientas para adquirir
conocimientos sobre su proceso productivo, teniendo en cuenta desde la calidad del
ganado hasta el procesamiento y la industrializacion de la carne y sus derivados.

DOCENTES

Dra. Emanuela Zanardi

Graduada en Quimica (Univ. de Parma). Dra. en Quimica, Tecnologia e Higie-
ne de los Alimentos (Univ. de Torino). Miembro del Depto. de Produccion
Animal, Biotecnologia Veterinaria, Calidad y Sequridad de los Alimentos de la
Univ. de Parma. Responsable de un proyecto relacionado con el tratamiento
de irradiacion de la carne.

Dr. Dario Colombatto

Ingeniero agronomo (FAUBA). PhD in Agriculture, The University of Reading,
Inglaterra. Investigador Adjunto del CONICET. Profesor Titular Reqular en la
(atedra de Bovinos de Carne, Depto. de Produccion Animal, FAUBA. Consultor
internacional en sistemas de produccion animal y en nutricion de rumiantes.

Ing. Ricardo Leyder Costamagna

Ingeniero en Alimentos (UNLu). Especialista en Tecnologia Carnica (lowa
State University, EE. UU.). Cuenta con amplia experiencia en diversas firmas
de laindustria carnica. Actualmente, se desempefa como gerente de
Investigacion, Desarrollo e Innovacion de Frigorifico Paladini S. A. Realiza
capacitaciones para empresas sobre tecnologia carnica.

Ing. José Miguel Lizzi

Ingeniero agronomo (FAUBA). Especializacion en Manejo de Sistemas
Pastoriles (EPG-FAUBA).

Profesional independiente, asesor y consultor de empresas agropecuarias.
Lider del Area de Ganaderia de AACREA. Docente universitario de posgrado
en la EPG-FAUBA.

Lic. Luciano Ortiz

Es Lic. en Tecnologia de los Alimentos (UNR). Realizo la Especializacion en
Produccion Avicola (Univ. Nac. de Lujan) y la Diplomatura en Gestion Integral
de la Calidad (UCCUYO). Se desempena como jefe de Control de Calidad en
Granja Tres Arroyos.

Dr. Ricardo Rodriguez

Médico veterinario (UNLP). Maestria en Ciencias de la Universidad del Estado
de Ohio, EE. UU, en Ciencia Animal/Ciencia de la Carne. Profesor titulary
director de la carrera de Ingenieria en Alimentos de la UNSAM. Profesional
Asociado en INTA. Ha sido cofundador y primer director del Centro de
Investigacion de Agroindustria del INTA. Experto internacional en tecnologia
e higiene de carnes.

Ing. Maria Teresa Senosiain

Ing. en Alimentos (UNQ). Especialista en Calidad Industrial (INTI-UNSAM).
Especializacion en Agronegocios y Alimentos (FAUBA). Miembro del GFSI
LATAM Sur, participante de la comision técnica de COPAL. Gerente de Calidad,
Sequridad y Asuntos Requlatorios en MARFRIG; lidera el equipo de inocuidad
y sequridad alimentaria.
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