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Una tendencia en permanente crecimiento requiere un curso especializado que proporcione 
conocimientos sobre características, ingredientes y efectos de los alimentos funcionales, y 
considere las fases de desarrollo y producción, como así también, regulaciones, tendencias de 
consumo, posicionamiento, promoción y legislación.
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdcjBxPKczXzJ7IxOr9xdrJ12HInmMnt-IMV0wT1p96E4onmA/viewform?usp=sf_link



