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25 y 26 de agosto

Un curso innovador y aplicado, que se enfoca en 
transmitir conocimientos sobre todo el proceso de 
desarrollo de un nuevo alimento, desde su 
concepción hasta el estudio sobre el consumidor, las 
tendencias del mercado y los métodos de 
lanzamiento y comercialización.

Director de Investigación, Desarrollo y Calidad de Molinos 
Río de la Plata.

Licenciado en Ciencias Químicas (UBA). Magíster en 
Bromatología y Tecnología de la Industrialización de 
Alimentos (UBA).

Director de Investigación, Desarrollo y Calidad de Molinos 
Río de la Plata.

Licenciado en Ciencias Químicas (UBA). Magíster en 
Bromatología y Tecnología de la Industrialización de 
Alimentos (UBA).

LIC. LUCIANO LÓPEZ JÁUREGUI

DOCENTES Y ALUMNOS 
DE FAUBA, 

CONSULTAR POR BECAS.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScFU0xulCPG3Vx2X4JhisjytkcPNum2qZ2DUUKR3e0V4Kyr9A/viewform?usp=sf_link



