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Tecnologia
de los
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Icticos

Sé parte de este curso enfocado en un recurso fundamental para la produccion alimentaria
argentina y que otorga conocimientos sobre sus procesos de transformacion y sobre la
requlacion de su explotacion comercial e industrial.

DOCENTES

Ing. Emilio Manca

Ingeniero quimico (Univ. Nac. de Mar del Plata). Responsable del Programa
“Desarrollo de productos, procesos y transferencia de tecnologia”,
Exinvestigador en el Laboratorio de Desarrollo de Nuevos Productos del
Instituto Nacional de Investigacion y Desarrollo Pesquero (INIDEP), Mar del
Plata. Profesor de la tecnicatura sobre Acuicultura y Procesamiento Pesquero
(UTN, Centro de Estudios Mar del Plata).

Ing. Oscar Fortunato

Representante del Poder Ejecutivo Nacional en el Consejo Federal Pesquero.
Expresidente del Consejo de Empresas Pesqueras Argentinas. Excoordinador
de Control de Calidad de Productos Pesqueros de la ex-Junta Nacional de
Carnes. Exsubsecretario de Pesca de la Pcia. de Buenos Aires.

Mgter. Santiago Panné Huidobro

Mgter. en Recursos Naturales en la Escuela para Graduados de la FAUBA.
Téc. Univ. en Acuicultura y Pesca (Univ. Nacional del Comahue).
Responsable de la Delegacion Patagonia de la Coordinacion de Acuicultura
y Promocién al Consumo Interno del Ministerio de Agroindustria. Ha
realizado diversos cursos de especializacion sobre acuicultura y presentado
gran cantidad de trabajos sobre esta tematica.
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