Facultad de Agronomia

CURSO

TECNOLOGIA
DE HELADOS

« Tendencias libres de gluten
y basadas en plantas.

. Tecnologias y procesos.
« Formulaciones.
« Gestion de calidad e inocuidad.

MAS INFO

il

30y 31de agosto

Ing. Hernan Elia

Gerente de | + D Helados,
Ingredientes Nutricionales &
Nuevos Negocios en Grupo
Saporiti.

Ing. Marcela Mesa

Responsable de Desarrollo y
asistente de Ventas en Pehuenia
Alimentaria. Brinda
asesoramiento en calidad para la
industria del helado.

Ing. Juliana Munno

Asesora técnico-comercial.
I+D Helados en Grupo Saporiti.

*x Kk x

DOCENTES Y ALUMNOS
DE FAUBA,
CONSULTAR POR BECAS.

INFORMES E INSCRIPCION

¢ +54-9-11-6590-7212 | +54-9-11-3263 8036
info@mita.ar innovarfauba.agro.uba.ar



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfX8indQ0NvDVDF3rnCGAzdso6wL6djBKp6iJeND4KSKGbX6w/viewform?usp=sf_link



