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El MITA diseno este curso aplicado que permitira identificar los factores que determinan el
desarrollo de microorganismos en las diferentes matrices alimentarias individualizando el
efecto de cada uno, evaluando su efecto combinado y conociendo los microorganismos
relevantes en las diferentes matrices.

DOCENTES

Dra. Valentina Bernini

Dra. en Investigacion en Ciencia y Tecnologia Alimentarias XIX ciclo (Univ. de Parma).
Investigadora del S.5.D AGR/16 Microbiologia Agraria en la Fac. de Agronomia de la Univ. de
Parma. Supervisora de mas de 20 tesis de grado en Ciencia y Tecnologias Alimentarias. Sus
temas de investigacion abarcan microbiologia, tecnologia de la leche y sus derivados, rol de las
enzimas de origen microbioldgico en el estacionamiento de los quesos, identificacion y
caracterizacion molecular de los microorganismos, y técnicas bioinformaticas para el analisis
comparativo de los genomas, entre otros.

Dr. Ricardo Rodriguez

Médico veterinario (UNLP). Maestria en Ciencias de la Universidad del Estadode Ohio, EE. UU,
en Ciencia Animal/Ciencia de la Carne. Profesor titular y director de la carrera de Ingenieria en
Alimentos de la UNSAM. Profesional Asociado en INTA. Ha sido cofundador y primer director del
Centro de Investigacion de Agroindustria del INTA. Experto internacional en tecnologia

e higiene de carnes.

Dr. Laureano Sebastian Frizzo

Veterinario, Mgter. en Ciencias Veterinarias y Dr. en Ciencias Bioldgicas (UNL). Investigador
independiente del CONICET. Profesor Adjunto (UNL). Estancias posdoctorales y de 14D en la Univ.
Autonoma Metropolitana (México), la Univ. de Sancti Spiritus “José Marti Pérez” (Cuba) y la Univ.
de Extremadura (Espafa). Docente en el Master Internacional en Tecnologia de los Alimentos
(MITA). Experticia y actividad nacional e internacional en microbiologia, higiene e inocuidad de
los alimentos.
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