SISTEMA

§ | ‘ Cdmara de Comercio ltaliana
' p . PcyT fauba ‘7 en la RepuUblica Argentina M A
UNIVERSITA DI PARMA Mdster Internacional - CUNDADA EN 1664 ' I i

en Tecnologia de los Alimentos

SEMINARIO GRATUITO INTERNACIONAL

10 Un seminario dedicado al sushi, el popular plato
japonés derivado de un método tradicional de
OCTUBRE conservacién del pescado, que se ha extendido a otros

—_— paises en sus humerosas variantes. Estard dictado por
Pietro D’'Alessio, quien propondrd algunas
@ consideraciones desde el punto de vista italiano.
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SIMULTANEA Lic. Pietro D'Alessio

Lic. en Ciencias Gastronémicas (Universidad de Parma).
Profesor de “Productos y cocinas del mundo” en la Lic. en
Ciencias Gastrondmicas de la Universidad de Parma. Dicté
"Metodologias de degustacidn critica” e "Historia de
productos tipicos italianos’ en el Mdster Cultura,
Organizacién y Comercializacion de la Alimentacion y el
Vino Territorial (COMET), de la Universidad de Parma.
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