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Un curso con jerarquia internacional, que permite profundi
sobre materias primas, instalaciones, procesos y productos
semielaborados y terminados. A su vez, ofrece las herramientas

para alcanzar los procesos especificos para la produccion de pasta,
galletitas, panetones y, en general, productos levitados.

DOCENTES

Prof. Franco Antoniazzi

Realiza consultorias para diversas empresas alimentarias. Fue responsable de
investigacion y proyectos de distintas firmas, como Bauli, Motta, Ferrero
Group y Star. Lic. en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (Universidad de
Milan).

Lic. Ricardo Pollak

Amplia experiencia desarrollada en posiciones gerenciales locales e
internacionales en la industria de alimentos y en la direccion de diversas
instituciones relacionadas con el rubro. Director en RP Servicios
Profesionales. Lic. en Ciencias Quimicas, con orientacion en Procesamiento y
Preservacion Industrial de Alimentos (UBA). Realizé estudios de posgrado en
Nutricién en la UBA.
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H SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD
Argentlna Y CALIDAD AGROALIMENTARIA Ne_stlé

DOCENTES Y ALUMNOS
DE FAUBA,
CONSULTAR POR BECAS.

INFORMES E INSCRIPCION

. +54-9-11-6590-7212 | +54-9-11-3263 8036
info@mita.ar mita.com.ar



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeEuKPaJqwamF-9nqnAlLnZfBQv1GcDbVCGez0QKcJKBakT2A/viewform?usp=sf_link



