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Dra. en Ciencia y Tecnología de los Alimentos (UNS). Profesora regular en el 
área de Preservación de Alimentos en la Univ. Nac. del Comahue. Como inves-
tigadora, se dedica a la deshidratación de materias primas de origen patagó-
nico.
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Lic. en Enología e Industrias Frutihortícolas (Univ. Juan Agustín Maza, 
Mendoza). Gerente de Producción en Solvencia, empresa dedicada a las 
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> más info

El M.I.T.A. te ofrece una amplia visión del sector de la tecnología de las 
conservas vegetales en Europa y en la Argentina, además de aspectos 
básicos sobre frutas, hortalizas y hongos comestibles. También, podrás 
conocer sobre la cadena de producción y calidad, y la clasificación de 

conservas y métodos de elaboración, entre otros temas.
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