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El M.L.T.A. te ofrece una amplia vision del sector de la tecnologia de las
conservas vegetales en Europa y en la Argentina, ademas de aspectos
basicos sobre frutas, hortalizas y hongos comestibles. También, podras
conocer sobre la cadena de produccidn y calidad, y la clasificacion de
conservas y métodos de elaboracion, entre otros temas.

DOCENTES

Prof. Monica Anese

Investigadora y profesora asociada en la Universidad de Udine (ltalia) sobre
temas relacionados con la estabilidad y sequridad de los alimentos. Como
docente, se especializa en la tecnologia de los productos de origen vegetal y
los principios de formulacion.

Dra. Elizabeth Ohaco

Dra. en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (UNS). Profesora regular en el
area de Preservacion de Alimentos en la Univ. Nac. del Comahue. Como inves-
tigadora, se dedica a la deshidratacion de materias primas de origen patago-
nico.

Lic. Miguel Angel Bianchetti Giusti
Lic. en Enologia e Industrias Frutihorticolas (Univ. Juan Aqustin Maza,
Mendoza). Gerente de Produccion en Solvencia, empresa dedicada a las

conservas de tomate.
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INFORMES E INSCRIPCIO’N DOCENTES Y ALUMNOS

DE FAUBA,
CONSULTAR POR BECAS.
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdGvcF55F9YalKY5r3qXvqhjbTP6iGgoqh06fRHqgyAlgRi9Q/viewform?usp=sf_link



