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DOCENTES

Dra. Letizia Bresciani
M. Sc.y Ph. D en Ciencias y Tecnologia de los Alimentos (Univ. de Parma).
Investigadora y miembro de la Sociedad Italiana de Nutricion.

Dr. Jorge Reinheimer

Dr. en Quimica. Profesor Asociado de la Catedra de Microbiologia de la Fac. de
Ingenieria Quimica de la UNL. Investigador Superior del CONICET. Exdirector
del INLAIN.

Dr. Alfredo Calvelo

Dr. en Ciencias Quimicas de la UNLP. Gerente de Desarrollo y Calidad de
Hileret. Fue investigador del CONICET. Fundd y dirigid el CIDCA. Fue gerente
de Investigacion, Desarrollo y Calidad de Molinos Rio de la Plata.

Bioq. Pablo Renzulli

Gerente de Investigacion y Desarrollo de Mastellone Hnos. Miembro
del Grupo ad-hoc de la CONAL sobre legislacion en prebidticos. Bioquimico y
M. Sc. en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Mgter. Angela Zuleta

Investigadora en el campo de carbohidratos digeribles y no digeribles.
Miembro del Grupo de trabajo de Terapéutica Nutricional en Diabetes (SAN).
Mgter. en Bromatologia y Tecnologia de la Industrializacion de Alimentos.
Profesora Adjunta de Bromatologia, Fac. de Farmacia y Bioquimica de la UBA.
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