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Conocé más sobre la 
presencia, la prevención y el 
control de cuerpos extraños 
en alimentos a través de estas 
dos jornadas intensivas del 
PCyT-FAUBA dictadas por 
expertos de la industria. 

DOCENTES

10 y 11 de julio

Lic. Jorge Comesaña
Cuenta con más de 30 años de experiencia en la industria de los alimentos (en empresas 
como Nestlé) y en la implementación de sistemas de gestión de calidad e inocuidad. 
Actualmente se desempeña como asesor de empresas, coordinador técnico del 
PCyT-FAUBA y docente del M.I.T.A. Lic. en Química (Univ. de Morón) y Especialista en 
Calidad Industrial (Universidad Nacional de San Martín /INTI).

Ing. Cintia Fantozzi  
Se desempeña como gerente de Asuntos Regulatorios y Desarrollo de Productos de 
Nestlé, Región Plata. Fue gerente regional de Calidad de Nestlé, Región Plata. 
Miembro del Grupo de Trabajo LATAM SUR de GFSI. Ing. en Alimentos (Univ. de Quilmes).

CURSO

Cuerpos
Extraños
Diplomatura en 
Inocuidad de los 
Alimentos

DOCENTES Y ALUMNOS 
DE FAUBA, 

CONSULTAR POR BECAS.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSewEnnfdlqs1E03s159-46FiQiNPTn-_1zELtZank6c6_nDKA/viewform?usp=sf_link



