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SEMINARIO GRATUITO INTERNACIONAL

Invitamos a la comunidad a un nuevo seminario

2 5 gratuito M.I.T.A., en esta oportunidad, dedicado
integramente a la margarina, la grasa comestible

JUNIO semisodlida que se emplea como sustituto de la

. manteca en el dmbito doméstico y, a su vez, es muy
utilizada industrialmente para la preparacion de
diferentes tipos de alimentos.

11:30 :

(6MT-3/ hora argentina) Dlsertq nte

CUPOS LIMITADOS —

200Mm

TRADUCCION Dr. Luca Utili (Universidad de Bolonia)

SIMULTANEA

Posee una maestria en Quimica Industrial de la
Universidad de Bolonia. Trabaja en Unigra S.p.A,
empresa italiana dedicada al procesamiento y la venta
de aceites y grasas comestibles, margarinas y productos
semielaborados para la produccion de alimentos, en
particular, para confiteria. En la actualidad, es gerente de
Investigacion y Desarrollo de margarinas, mantecas y
cremas para untar.
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INSCRIBITE AQUI
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeedUl-1QP1En337qL8KU65-EfliAGbc5CdvyfHIXbNmM2rmQ/viewform?usp=sf_link



