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CURSO

TECNOLOGIA
DE HELADOS

Capacitate sobre los aspectos técnicos
y tecnologicos involucrados en la
industria de los helados y adquiri las
herramientas para desarrollar
productos en funcion de las nuevas
tendencias de consumo. -_—

de agosto
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DOCENTES

Ing. Hernan Elia

GCerente de |+D Helados, Ingredientes
Nutricionales & Nuevos Negocios en Grupo
Saporiti. Ingeniero en Alimentos (Universidad
Nacional de Lujan).

Ing. Marcela Mesa

Gerenta de Innovacion en Pehuenia Alimentaria.
Desde 2007, también es directora técnica y
responsable de Calidad en Gelatieri S. A., Helados
Cremolatti. Ing. en Alimentos (Univ. Nac. de Quilmes).
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DOCENTES Y ALUMNOS
DE FAUBA,
CONSULTAR POR BECAS.

INFORMES E INSCRIPCION
. +54-9-11-6590-7212 / +54-9-11-3263 8036
info@mita.ar

innovarfauba.agro.uba.ar
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSemmktHqo8rWE5tFGwHt_idH-lXxcAzsjl1aGzUKfdQD_v0yg/viewform?usp=sf_link



