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' SEMINARIO GRATUITO INTERNACIONAL

La recuperacion de datiles, cuya calidad no es aceptada

8 por el consumidor, es tendencia, ya que se pueden
obtener jarabes dulces para utilizar como alternativa
vegana a la miel. Por ello, el nuevo seminario M.I.T.A.
OCTUBRE 9 '

estara dedicado a este tema, focalizdndose en la
extraccion de azdcar, la tecnologia y las enzimas
ol involucradas, y la aplicacién en diversos alimentos.

11:30 Disertante

(6MT-3/ hora argentina)

CUPOS LIMITADOS
) Luca Panzieri
TRADUCCION _ ) .
SIMULTANEA Obtuvo una Laurea Magistrale en Tecnologia de Alimentos
—_— en la Universidad de Milan (Italia).
Se desempena como gerente de Desarrollo de Procesos
(1+D de procesos, puesta en marcha de lineas, soporte de
ventas) en Alfa Laval Food Solutions (Parma), parte del
Grupo Alfa Laval, que cuenta con gran experiencia en el
sector de las conservas alimentarias, en particular, en
tecnologias asépticas.
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INSCRIBITE AQUI

MAS INFORMACION:

promocionpcyt@agro.uba.ar
Celular y WhatsApp: +54 911 3263 8036
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfvGNcNPPRFZNw_SKS6n0dyGAT--YDraLuau1vpga_jm1eW9Q/viewform?usp=sf_link



