
Obtuvo una Laurea Magistrale en Tecnología de Alimentos 
en la Universidad de Milán (Italia).
Se desempeña como gerente de Desarrollo de Procesos 
(I+D de procesos, puesta en marcha de líneas, soporte de 
ventas) en Alfa Laval Food Solutions (Parma), parte del 
Grupo Alfa Laval, que cuenta con gran experiencia en el 
sector de las conservas alimentarias, en particular, en 
tecnologías asépticas.
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promocionpcyt@agro.uba.ar
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SEMINARIO GRATUITO INTERNACIONAL

La recuperación de dátiles, cuya calidad no es aceptada 
por el consumidor, es tendencia, ya que se pueden 
obtener jarabes dulces para utilizar como alternativa 
vegana a la miel. Por ello, el nuevo seminario M.I.T.A. 
estará dedicado a este tema, focalizándose en la 
extracción de azúcar, la tecnología y las enzimas 
involucradas, y la aplicación en diversos alimentos.  

Ciclo de Producción 
del Azúcar de Dátil, 
una Interesante Fuente 
de Carbohidratos

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfvGNcNPPRFZNw_SKS6n0dyGAT--YDraLuau1vpga_jm1eW9Q/viewform?usp=sf_link



