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SEMINARIO GRATUITO INTERNACIONAL

Inscribite al primer seminario internacional gratuito
II.I M.L.T.A. del afo, esta vez, dedicado a explorar la técnica
de congelacion, un modo de conservacion viable para
FEBRERO muchos productos ladcteos y que resulta atractivo
_ debido al creciente interés por reducir el desperdicio de
alimentos y crear cadenas de suministro mas soélidas. A
su vez, implica una solucidon para la estacionalidad de la
produccion y la prolongaciéon de la vida comercial de los
alimentos.

11:30

(6MT-3/ hora argentina)
CUPOS LIMITADOS

O

Disertante

TRADUCCION
SIMULTANEA
Prof. Marcello Alinovi
Profesor asociado de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos en el Departamento de Ciencias Alimentarias y
Farmacéuticas de la Universidad de Parma (Italia). Sus
actividades de investigacion estdn centradas en la
ciencia y la tecnologia de los productos Iacteos, la fisica y
la reologia de los alimentos, y el impacto de las
tecnologias tradicionales e innovadoras en las
propiedades fisicoquimicas de las matrices alimentarias.
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INSCRIBITE AQUI

MAS INFORMACION:

promocionpcyt@agro.uba.ar

Celular y WhatsApp: +54 911 3263 8036
mita.com.ar | 00



https://forms.gle/BKKDwf57YCesrkAZ8



