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DOCENTES

Prof. Monica Anese

Investigadora y profesora asociada en la Universidad de Udine (ltalia) sobre
temas relacionados con la estabilidad y sequridad de los alimentos. Como
docente, se especializa en la tecnologia de los productos de origen vegetal y
los principios de formulacién.

Dra. Elizabeth Ohaco

Dra. en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (UNS). Profesora reqular en el
area de Preservacion de Alimentos en la Univ. Nac. del Comahue. Como inves-
tigadora, se dedica a la deshidratacion de materias primas de origen patago-
nico.

Lic. Miguel Angel Bianchetti Giusti

Lic. en Enologia e Industrias Frutihorticolas (Univ. Juan Agustin Maza,
Mendoza). Gerente de Produccion en Solvencia, empresa dedicada a las
conservas de tomate.
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