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SEMINARIO GRATUITO INTERNACIONAL

8 Las notas organolépticas del café son infinitas y cada
cosecha tiene sus propias particularidades. El suelo y
JULIO el cultivar juegan un papel importante, influenciados

tanto por el clima y la altitud, como por una serie de
procesos, como el transporte, el tostado, la molienda
y la extraccion. Este nuevo seminario busca introducir
las habilidades esenciales para degustar y evaluar

11:30 café, comprender el potencial de los sentidos,
(6MT-3/ hora argentina) interpretar correctamente los estimulos, y saber
CUPOS LIMITADOS medir la percepcion.

o Disertante

200m L
—_— Lic. Giulia Cusanno (Lavazza)

) Graduada en Alimentacidn y Nutricibn Humana por la
TRADUCCION Universidad de Mildn. Responsable de la unidad sensorial
SIMULTANEA de Lavazza. Luigi Lavazza S.p.A., con sede en Turin (Italia),

estd presente en mas de 90 paises, con mas de 20
oficinas y fabricas en Italia y el resto del mundo.
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