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CURSO

Principios de Control de
Calidad y de Procesos en
la Industria de Alimentos
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Se parte de este curso de aplicacion practica que te proporcionara los
conceptos fundamentales sobre control de calidad, muestreo y
estadisticas aplicables al control de procesos. Aprenderas a aplicar estos
conocimientos en la practica, ademas de abordar herramientas y
tecnicas para mejorar el analisis de datos.

DOCENTES

Dra. Maria Cecilia Leiras

Amplia experiencia en empresas multinacionales de primer nivel
desarrollando e implementando sistemas de gestion de calidad y de
sequridad alimentaria. Licenciada, Mgter. y Dra. en Ciencias Quimicas con
especializacion en alimentos.

Lic. Carlos Campi

Regional Support para América Latina de Medio Ambiente, Sequridad y
Salud Ocupacional (EHS), Abbott Laboratories. Profesional SHEQ (sequridad,
higiene, medioambiente y calidad) con amplia experiencia en disefio e
implementacion de estrategias, sistemas de gestion y programas de higiene,
sequridad y medioambiente (incluyendo SO 45000, 150 14000, 150 9000,
NFPA y GMP). Docente universitario. Lic. en Ciencias Quimicas (UBA).
Posgrado en Sequridad, Higiene Industrial y Proteccion Ambiental (UBA).
Miembro del Comité de Higiene, Sequridad y Gestion Ambiental SAFYBI y del
Comité Medio Ambiente AmCham.
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